1

المحتويات


	

	1
	تمهيد
	
	1-

	
	
	
	

	1
	المقدمة
	1-1
	

	2
2
	1-1-1 أهداف المشروع

1-1-2 محتويات دليل التفتيش 
	
	

	3
	مقدمة عن صناعة الحلوى
	1-2
	

	3
	1-2-1 التصنيف القياسي لصناعة الحلوى
	
	

	4
	1-2-2 حجم صناعة الحلوى، وتوزيعها الجغرافي
	
	

	
	
	
	

	6
	وصف صناعة الحلوى
	
	2-


	6
	المواد الخام والمنتجات ومستلزمات الإنتاج
	2-1
	

	7
	خطوط الإنتاج
	2-2
	

	8
11
14
17
19
19

22
	2-2-1 خط إنتاج الشيكولاته ومشروب الشيكولاته المجفف

2-2-2 خط إنتاج  البسكويت

2-2-3 خط إنتاج رقائق البسكويت (الويفر)

2-2-4 خط إنتاج الحلاوة و الطحينة

2-2-5 خط إنتاج الطوفي

2-2-6 خط إنتاج رقائق الذرة (الكورن فيلكس)

2-2-7 خط إنتاج الخبز و الكحك
	
	

	24
	الوحدات الخدمية و مصادر التلوث المرتبطة بها
	2-3
	

	24
25
26
26
26

27
27
28
29
	2-3-1 الغلايات

2-3-2 وحدات معالجة المياه

2-3-3 أبراج التبريد
2-3-4 أنظمة الغسيل في المكان (CIP)  Clean-In-Place
2-3-5 معامل تحاليل الجودة

2-3-6 الورش والجراج

2-3-7 المخازن

2-3-8 محطات معالجة مياه الصرف 
2-3-9 المطعم و أماكن الإعاشة
	
	

	31
	الإنبعاثات و الصرف السائل والمخلفات الصلبة
	2-4
	

	31
	2-4-1 الإنبعاثات الغازية
	
	

	31
34
	2-4-2 الصرف السائل

2-4-3 المخلفات الصلبة
	
	

	34
	الخصائص المميزة لصناعة الحلوى
	2-5
	

	
	
	
	

	35
	التأثيرات البيئية للملوثات
	
	3

	35
	التأثيرات البيئية للإنبعاثات الغازية
	3-1
	

	36
	التأثيرات البيئية  للصرف السائل
	3-2
	

	36
	التأثيرات البيئية الناتجة عن المخلفات الصلبة
	3-3
	

	
	
	
	

	37
	القوانين واللوائح التنظيمية الخاصة بشئون البيئة في مصر
	
	4

	37
	الإنبعاثات الغازية
	4-1
	

	38
	الصرف السائل
	4-2
	

	40
	المخلفات الصلبة
	4-3
	

	40
	بيئة العمل
	4-4
	

	42
	المواد و النفايات الخطرة
	4-5
	

	42
	السجل البيئي
	4-6
	

	
	
	
	

	43
	إجراءات الحد من التلوث
	
	5

	43
	إجراءات الحد من تلوث الهواء
	5-1
	

	45
	إجراءات الحد من تلوث المياه
	5-2
	

	47
	إجراءات الحد من التلوث الناتج عن المخلفات الصلبة
	5-3
	

	47
	ترشيد استخدام المياه والطاقة
	5-4
	

	
	
	
	

	49
	التفتيش الصناعي
	
	6

	
	
	
	

	51
	التخطيط للتفتيش على مستوى إدارات التفتيش
	
	7

	51
	الإجراءات التفتيشية المرتبطة بصناعة الحلوى
	7-1
	

	52
	توفير المعلومات عن المنشأة
	7-2
	

	52
	إختيار فريق التفتيش و توفير الأجهزة و المعدات 
	7-3
	

	
	
	
	

	54
	الإعداد للتفتيش الميداني (فريق التفتيش)
	
	8

	54
	جمع المعلومات و مراجعتها
	8-1
	

	55
	إعداد خطة التفتيش
	8-2
	

	56
	إعداد قوائم المراجعة
	8-3
	


	57
	الجوانب القانونية
	8-4
	

	
	
	
	

	58
	القيام بالتفتيش الميداني
	
	9

	58
	بدء الزيارة التفتيشية
	9-1
	

	58
	مواصلة الزيارة التفتيشية
	9-2
	

	63
	الانتهاء من الزيارة التفتيشية
	9-3
	

	
	
	
	

	64
	نتائج الزيارة الميدانية
	
	10

	64
	إعداد تقرير التفتيش
	10-1
	

	64
	دعم حالات الإلزام
	10-2
	

	65
	متابعة توفيق أوضاع المنشآت المخالفة
	10-3
	

	
	
	
	

	ملحق رقم (1) : قوائم التفتيش على شركات إنتاج الحلوي





















































































































































































































































i
31
i

