قائمة التفتيش على خط إنتاج الحلاوة و الطحينة

	1- عام

	-------------------------

-------------------------

-------------------------
	1-1 الترتيب و النظافة العامة

نظافة الأرضيات

تسربات مياه 

تراكم مخلفات صلبة

	--------------------------
	1-2 تأكد أن كل الوحدات الإنتاجية تعمل أثناء الزيارة الميدانية

	       مستمرة     (       متقطعة  (
	1-3 نوع العملية الإنتاجية

	ملاحظة: قد يستخدم مبيدات للقضاء على الحشرات

	2- حالة بيئة العمل

	         نعم     (            لا    (
	2-1 هل توجد ضوضاء في بيئة العمل ناتجة عن مرحلة الطحن

	--------------------------
	2-2 ما هي مدة التعرض

	         نعم     (           لا       (
	2-3 هل توجد قياسات للضوضاء لدى المنشأة

	--------------------------
	2-4 افحص وجود حرارة من مرحلة التحميص

	         نعم     (           لا       (
	2-5 هل توجد مشكلة تلوث في بيئة العمل من مرحلة النخل و الفصل بالقوة الطاردة المركزية

	ملاحظة: في حالة الشك. قم بقياس الضوضاء و / أو الحرارة

	3- حالة مياه الصرف

	--------------------------
	3-1 متى يتم خـلال الورديـة تنظيف المعدات والأرضيات 

	--------------------------
	3-2 ما هي كمية المياه المستخدمة لغسيل المعدات والأرضيات

	4- حالة المخلفات الصلبة

	--------------------------
	4-1 ماذا يحدث للمخلفات الصلبة المتولدة عن   مرحلة الفصل بالقوة الطاردة المركزية

	--------------------------
	4-2 ماذا يحدث للمخلفات الصلبة (العبوات البلاستيكية) المتولدة عن مرحلة التعبئة


قائمة التفتيش على خط إنتاج البسكويت

	1- عام

	--------------------------
--------------------------
--------------------------
--------------------------
	1-1 الترتيب و النظافة العامة

نظافة الأرضيات

تسربات مياه الغسيل

تراكم مخلفات صلبة

تسربات بخار

	--------------------------
	1-2 تأكد أن كل الوحدات الإنتاجية تعمل أثناء الزيارة الميدانية

	       مستمرة     (       متقطعة  (
	1-3 نوع العملية الإنتاجية

	2- حالة بيئة العمل

	--------------------------
	2-1 افحص وجود ضوضاء و حرارة في بيئة العمل

	--------------------------
	2-2 إذا كان هناك ضوضاء/ ما هي مدة التعرض

	         نعم   (               لا  (
	2-3 هل توجد قياسات للضوضاء و/أو الحرارة لدى المنشأة

	         نعم   (              لا   (
	2-4 هل توجد مشكلة تلوث هواء من مرحلة نخل الدقيق و الخلط

	         نعم   (              لا   (
         نعم   (              لا   (
	2-5 إذا كان هناك مشكلة تلوث الهواء. هل يوجد نظام تهوية

إذا كانت الإجابة بنعم

هل نظام التهوية يعمل بكفاءة

	ملاحظة: في حالة الشك. قم بإجراء القياسات المطلوبة

	3- حالة مياه الصرف

	--------------------------
	3-1 افحص مياه الصرف في غرفة التفتيش 

	--------------------------
	3-2 متى يتم خـلال الورديـة تنظيف المعدات والأرضيات

	--------------------------
	3-3 ما هي كمية المياه المستخدمة لغسيل المعدات والأرضيات

	          نعم   (              لا   (
	3-4 هل يوجد بواقي عجين على الأرض. و هل يتم غسيل الأرضيات و نزولها على الشبكة

	4- حالة المخلفات الصلبة

	--------------------------

--------------------------
	4-1 ماذا يحدث للمخلفات الصلبة الناتجة عن البسكويت غير المطابق للمواصفات و لا يتم بيعه


قائمة التفتيش على خط إنتاج الطوفي

	1- عام

	--------------------------

--------------------------

--------------------------

--------------------------
	1-1 الترتيب و النظافة العامة

نظافة الأرضيات

تسربات مياه الغسيل

تراكم مخلفات صلبة

تسربات بخار

	--------------------------
	1-2 تأكد أن كل الوحدات الإنتاجية تعمل أثناء الزيارة الميدانية

	       مستمرة    (       متقطعة  (
	1-3 نوع العملية الإنتاجية

	  ----------------------
	1-4 ماذا يحدث للمنتجات الغير مطابقة للمواصفات

	2- حالة بيئة العمل

	--------------------------
	2-1 افحص وجود ضوضاء بالقرب من الطواحين الدوارة

	--------------------------
	2-2 إذا كان هناك ضوضاء/ ما هي مدة التعرض

	         نعم     (            لا   (
	2-3 هل توجد قياسات للضوضاء و/أو الحرارة لدى المنشأة

	         نعم     (            لا   ( 
	2-4 هل توجد حرارة منبعثة من مرحلة الطبخ

	ملاحظة: في حالة الشك. قم بإجراء القياسات المطلوبة.

	3- حالة مياه الصرف

	--------------------------
	3-1 راقب وجود أي مؤشرات على مياه الصرف في غرفة التفتيش 

	--------------------------
	3-2 متى يتم خـلال الورديـة تنظيف المعدات و الأرضيات

	--------------------------
	3-3 ما هي كمية المياه المستخدمة لغسيل المعدات و الأرضيات


قائمة التفتيش على خط إنتاج مشروب الكاكاو

	1- عام

	--------------------------
--------------------------
--------------------------
	1-1 الترتيب و النظافة العامة

نظافة الأرضيات

تسربات مياه الغسيل

تراكم مخلفات صلبة

	--------------------------
	1-2 تأكد أن كل الوحدات الإنتاجية تعمل أثناء الزيارة الميدانية

	       مستمرة   (        متقطعة  (
	1-3 نوع العملية الإنتاجية

	2- حالة بيئة العمل

	         نعم   (               لا  (
	2-1 هل يوجد ضوضاء في بيئة العمل

	--------------------------
	2-2 ما هي مدة التعرض

	         نعم   (               لا  (
	2-3 هل توجد قياسات للضوضاء لدى المنشأة

	         نعم   (               لا  (
	2-4 هل تنبعث حرارة من مرحلة التحميص

	ملاحظة: في حالة الشك. قم بقياس الضوضاء و/أو الحرارة

	3- حالة مياه الصرف

	         نعم   (               لا  (
	3-1 هل يتم غسيل الأرضيات المحتوية على ذرات الكاكاو المنسكبة و صرفها على شبكة الصرف

	--------------------------
	3-2 متى يتم خـلال الورديـة تنظيف المعدات و الأرضيات

	--------------------------
	3-3 ما هي كمية المياه المستخدمة لغسيل المعدات و الأرضيات
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